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JAPANSK SLIPESTEIN
NANIWA

kr 526 – kr 598
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PRODUCT DESCRIPTION

Japansk slipestein fra Naniwa
Inkluderer en plastboks for sikker oppbevaring

Dobbeltsidig med 2 forskjellige kornstørrelser:
220/1000  eller 1000/3000
220: bladkantsliping og regenerering
1000: grunnleggende knivsliping
3000: polering og etterbehandling av bladkant

Fukt steinen med vann før bruk

Modell: 820667
kornstørrelse: 220/1000
Pris: 526,-

Modell: 820674
kornstørrelse: 1000/3000
Pris: 598,-
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